
ミックスナッツ  

ミックスオリーブ 

野菜のハーブピクルス 

サーモンのカルパッチョ 

モッツァレラ ブッファラのカプレーゼ 

生ハムとサラミの盛り合わせ 

チーズの盛り合わせ 

前菜の盛り合わせ 

cold appetizer_
Mixed Nuts 

Mixed Oliives

Picked Vegetables 

Salmon Carpaccio 

Caprese with Mozzarella Bufala 

Assorted Prosciutto and Salami 

Assorted Cheese 

Appetizer Platter 

   ¥550

   ¥550

   ¥650

¥1,380

¥1,680

¥1,580

¥1,580

¥1,980

Milk
乳

Walnut 
クルミ

Milk 
乳

Wheat, Milk
小麦、乳

Wheat, Milk
小麦、乳

Milk 
乳生ハムとルッコラののサラダ 

エビとスモークサーモンのサラダ 

salad_

Prosciutto and Arugula Salad

Shrimp and Smoked Salmon Salad 

¥1,680

¥1,880 Milk, Shrimp
乳、海老

“Caprese with Mozzarella Bufala”

Fresh mozzarella made from rich buffalo milk, 

offering a creamy texture and refreshing flavor.

『モッツァレッラ ブッファラのカプレーゼ』

水牛のミルクを使用したモッツァレッラチーズ。

爽やかなで濃厚な味わいが楽しめます。



バゲット 

ガーリックトースト 

モッツァレラチーズとチェリートマトのブルスケッタ 

gourmet breads_
Baguette 

Garlic Toast 

Mozzarella and Cherry Tomato Brusche 

   ¥300

   ¥650

   ¥980 Wheat, Milk
小麦、乳

Wheat, Milk
小麦、乳

Wheat
小麦

黒トリュフのフレンチフライ 

ムール貝の白ワイン蒸し

スカモルツァチーズのグリル 

サルシッチャの溶かしチーズ仕立て 

hot appetizer_
Black Truffle French Fries 

Steamed Mussels with White Wine

Grilled Scamorza Cheese 

Italian Salsiccia with Melted Cheese 

   ¥780

¥1,380

¥1,580

¥1,580

Wheat, Milk
小麦、乳

Wheat, Milk, Egg
小麦、乳、卵

Milk, Egg
乳、卵

“Grilled Scamorza Cheese”

Lightly salted and beautifully smoky, 

this grilled Italian cheese offers a rich aroma and mellow flavor.

Pairs perfectly with a light red or an aromatic white wine.

『スカモルツァチーズのグリル』

程よい塩味と燻製のスモーキーな薫りが特徴です。

軽めの赤ワイン、香りのしっかりした白ワインもお薦めです。

“Italian Salsiccia with Melted Cheese”

Herb-scented Italian sausage topped with warm, melted cheese.

Pairs beautifully with beer, refreshing white wine, or a full-flavored red.

『サルシッチャの溶かしチーズ仕立て』

ハーブの爽やかな薫りと豊かな風味が楽しめる、イタリアのソーセージ。

ビールはもちろん、すっきりとした味わいの白ワインや、やや重めの

赤ワインでも相性○。



pizza_

マルゲリータ
Margherita ¥1,800 Wheat, Milk

小麦、乳

クアトロフォルマッジ
Quattoro Formaggi ¥2,200 Wheat, Milk

小麦、乳

生ハム＆ルッコラ
Prosciutto & Arugula ¥2,200 Wheat, Milk

小麦、乳

ベーコンとルッコラのビスマルク
Bacon and Arugula Bismarck ¥2,000 Wheat, Milk, Egg

小麦、乳、卵

生ハム 

サラミ 

モッツァレラチーズ  

toppings_
Prosciutto 

Salami 

Mozzarella Cheese Milk
乳

ハラペーニョ 

温泉卵  

Jalapeño 

Soft boiled egg 

¥200

Egg
卵



signature pasta_

Tru�e and Pancetta Carbonara Extra Large Cheese 
トリュフとパンチェッタのカルボナーラ 特大チーズ仕立て 

グラナパダーノDOPを贅沢に使用した、当店自慢のシグネチャーパスタ。
イタリア北部・ポー川流域で伝統製法により守られたグラナパダーノを、
特大チーズホイールの中で熱々のパスタと絡めます。
削りたてのチーズが溶け合い、濃厚で奥深い香りがパスタ全体を包み込みます。
仕上げに削り掛けるフレッシュチーズとたっぷりのブラックペッパーがアクセント。
シンプルでありながら唯一無二の “とろけるチーズ体験” をぜひご堪能ください。

Signature Pasta with Grana Padano DOP

Hot pasta is tossed inside a giant Grana Padano cheese wheel, 

melting the freshly shaved cheese into a rich, creamy sauce.

Finished with extra cheese shavings 

and plenty of black pepper 

for an unforgettable �avor.



pasta_

¥2,280

Truffle and Pancetta Carbonara in a Giant Cheese Wheel
トリュフとパンチェッタのカルボナーラ 特大チーズ仕立て 

Wheat, Milk
小麦、乳

¥1,880Mozzarella Cheese Bolognese 
モッツァレラチーズのボロネーゼ 

Wheat, Milk
小麦、乳

¥1,680Bacon and Onion Amatricciana 
ベーコンと玉ねぎのアマトリチャーナ 

Wheat, Milk
小麦、乳

¥1,780Shrimp Tomato Cream
海老のトマトクリーム 

Wheat, Milk, Shrimp
小麦、乳、海老

ルッコラ 

マッシュルーム

生ハム  

toppings_

Arugula 

Mushroom

Prosciutto 

Milk
乳

温泉卵 

モッツァレラチーズ 

Soft boiled egg 

Mozzarella Cheese 

¥200

Milk
乳

Egg
卵

Tossed inside a cheese wheel for a rich, creamy finish.

The truffle aroma and pancetta flavor create a truly indulgent taste.

ホイールチーズの中でチーズと絡めながら仕上げる事により、

濃厚且つクリーミーに仕上げます。トリュフの香りとパンチェッタの

風味も相まってリッチな味わいに。お薦めの逸品です。



grill_

¥2,680Roasted Japanese Pork 
国産豚のロースト 

Wheat, Milk
小麦、乳

200g

Angus Beef Tagliata with 
Arugula and Grana Padano

アンガス牛のタリアータ 

ルッコラとグラナパダーノ

Wheat, Milk
小麦、乳

wagyu burger_

クラシック和牛バーガー

クラシック和牛チーズバーガー

Classic Wagyu Burger

Classic Wagyu Cheese Burger

¥1,980

¥2,180

Wheat, Milk, Egg
小麦、乳、卵

Wheat, Milk, Egg
小麦、乳、卵

¥2,980

300g ¥3,480

“Angus Beef Tagliata with Arugula and Grana Padano”

Tender, juicy Angus beef sliced and served with arugula 

and Grana Padano.

Pairs beautifully with red wine, from light and fruity to full-bodied.

『アンガス牛のタリアータ ルッコラとグラナパダーノ』

柔らかくジューシーな肉質で、食べ応えもあり、牛肉本来の旨味が

堪能出来ます。爽やかでフルーティーな赤ワインから、タンニンの

強い赤ワインまで楽しめます。



ハートランド  

シャンディガフ 

レモンビール 

Beer / Beer Cocktail_
Heartland 

Shandygaff

Lemon Beer  

   ¥800

   ¥800

   ¥800

トッレゼッラ プロセッコ EXドライ < 泡 > 

カンティーナ ディ クストーザ < 白 > 

ヴィニエティ ザブ グリッロ テッレ シチリア < 白 >

チェヴィコ プリモ フィオーレ サンジョヴェーゼ < 赤 >

ヴィニェティ ザブ ネロ ダヴォラ テッレ シチリア < 赤 >

Wine / Sparkling Wine_
Torresella Prosecco EX Dry 

Cantina di Custoza

Vigneti Zabu Grillo terre Sicilia

Cevico Primo Fiore Sangiovese

Vigneti Zabu Nero d‘Avola terre Sicilia  

   ¥980

   ¥780

   ¥880

¥780

¥980

バランタイン ファイネスト  

メーカーズマーク 

ラフロイグ

Whiskey_

Ballantine's Finest 

Maker's Mark

Laphroaig  

   ¥780

   ¥880

   ¥1,280

ソーダ / ジンジャーエール / ウォーター / ロック
Soda / Ginger Ale / Water / On the Rocks

リモンチェッロ  

カンパリ 

アペロール

アマレット

フランジェリコ

ノチェロ

カシス

ピーチ 

Italian Liqueur / Liqueur_
Limoncello 

Campari

Aperol

Amaretto

Frangelico

Nocello

Cassis

Peach  

   ¥880

   ¥880

   ¥880

¥880

¥880

¥880

¥780

¥780

ソーダ / ロック / ストレート

ソーダ / オレンジ / グレープフルーツ / ロック

ソーダ / オレンジ / グレープフルーツ / ロック

ソーダ / オレンジ / グレープフルーツ / ロック

ソーダ/ ミルク / ロック

ソーダ/ ミルク / ロック

ソーダ / ジンジャーエール / オレンジ / グレープフルーツ

ソーダ / ジンジャーエール / オレンジ / グレープフルーツ

スプリッツァー  

オペレーター 

ティント・デ・ベラーノ

キティ

カリモーチョ

カーディナル

キール

キールロワイヤル

ミモザ

Wine Cocktail_
Spritzer 

Operator

Tinto de Verano

Kitty

Calimocho

Cardinal

Kir

Kir Royal

Mimosa

   ¥800

   ¥800

   ¥800

¥800

¥800

¥850

¥850

¥850

¥850

（白ワイン / ソーダ）

（白ワイン / ジンジャーエール）

（赤ワイン / ソーダ）

（赤ワイン / ジンジャーエール）

（赤ワイン / コーラ）

（赤ワイン / カシス）

（白ワイン / カシス）

（スパークリングワイン / カシス）

（スパークリングワイン / オレンジ）

サラトガクーラー  

シャーリーテンプル

自家製レモネード

自家製レモンスカッシュ

キリンビール グリーンズ フリー

Non-Alcoholic_
Saratoga Cooler 

Shirley Temple

Homemade Lemonade

Homemade Lemonsquash

Kirin Green's Free 

   ¥600

   ¥600

   ¥700

¥700

¥800

（ライムシロップ / ジンジャーエール）

（グレナデンシロップ / ジンジャーエール）

（レモンシロップ / ウォーター）

（レモンシロップ / ソーダ）

アメリカーノ

カフェラテ

カプチーノ

エスプレッソ

アールグレイ

オレンジジュース

グレープフルーツジュース

コーラ

ジンジャーエール

Soft Drink / Café_
Americano

Café Latte

Cappuccino

Espresso

Earl Grey

Orange Juice

Grapefruit Juice

Coca-Cola

Ginger Ale

   ¥600

   ¥650

   ¥650

¥350

¥550

¥550

¥550

¥550

¥550

アイス / ホット

アイス / ホット

アイス / ホット

※お好きな飲み方をお選びください

価格は税込になります。Tax inclusive.

By the glass



Spumante_

カンティーナ ディ クストーザ 

ヴィニエティ ザブ グリッロ テッレ シチリア

アルファゼータ ` チ ` シャルドネ

エスト！エスト！！エスト！！！ ディ モンテフィアスコーネ

ロベルト サロット ガヴィ デル コムーネ ブリックサッシ

ポッジョ レ ヴォルピ ドンナルーチェ

White Wine_
Cantina di Custoza

Vigneti Zabu Grillo terre Sicilia

Alpha Zeta ‘C‘ Chardonnay

Est! Est!! Est!!! di Montefiascone

Roberto Sarotto Gavi del Comune Bric Sassi

Poggio le Volpi Donnaluce

   ¥4,300

   ¥4,800

   ¥5,300

¥6,800

¥7,800

¥9,800

ヴェネト / Veneto

シチリア / Sicilia

ヴェネト / Veneto

ラツィオ / Lazio

ピエモンテ / Piemonte

ラツィオ / Lazio

Bottle Wine and Spumante_

トッレゼッラ プロセッコ Ex ドライ

カ デル ボスコ フランチャコルタ キュヴェ プレステージ

Torresella Prosecco Ex Dry

Ca' del Bosco Franciacorta Cuv'ee Prestige

   ¥5,300

   ¥12,800

ヴェネト / Veneto

ロンバルディア / Lombardia

チェヴィコ プリモ フィオーレ サンジョヴェーゼ 

ヴィニェティ ザブ ネロ ダヴォラ テッレ シチリア

ファルネーゼ ファンティーニ サンジョヴェーゼ

フェウドモナチ プリミティーヴォ プーリア

ヴィニェティ ザブ イル パッソ ネレッロ マスカレーゼ

ヴィッラ アンナベルタ カナヤ ロッソ

ポッジョ レ ヴォルピ バッカロッサ

ロベルト サロット バローロ アウダチェ

Red Wine_
Cevico Primo Fiore Sangiovese

Vigneti Zabu Nero d‘Avola terre Sicilia

Farnese Fantini Sangiovese

Feudo Monaci Primitivo Puglia

Vigneti Zabu Il Passo Nerello Mascalese

Villa Annaberta Canaja Rosso

Poggio le Volpi Baccarossa

Roberto Sarotto Barolo Audace

   ¥4,300

   ¥4,800

   ¥5,300

¥5,800

¥7,300

¥7,800

¥11,000

¥15,000

エミリア -ロマーニャ / Emilia - Romagna

シチリア / Sicilia

アブルッツォ / Abruzzo

プーリア / Puglia

シチリア / Sicilia

ヴェネト / Veneto

ラツィオ / Lazio

ピエモンテ / Piemonte

価格は税込になります。Tax inclusive.
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